
ROOM
SERVICE 

MENU

MENÚ DE
SERVICIO A LA 
HABITACIÓN

Hotel Indigo
La Paz Puerta
Cortés





Café / Coffee
Con leche entera, semi descremada, soya o
almendra. / With whole milk, semi-skimmed, soy, or
almond milk.

Ext. 6155 / 6020

Selección de té
/ Tea selection
Con leche entera, semi descremada, soya o almendra.
Sabores: English breakfast, Earl grey, Limón, Té verde,
Manzanilla o Menta. /

Jugos naturales /
Natural juices 

Café, té y jugos /
Coffee, tea, and juices

BREAKFAST

-Americano / American 
-Espresso / Expresso
-Latte
-Capuchino / Cappuccino 

With whole milk, semi-skimmed, soy, or almond
milk. Flavors: English breakfast, Earl Grey, lemon,
green tea, chamomile, mint.

-Verde / Green
-Naranja / Orange
-Smoothie del día / Smoothie of the day 

$80
$80
$95
$95

$70
$70
$120

$60

Alergias e intolerancias a los alimentos: estamos atentos a las consultas de los
huéspedes que deseen saber si los platos contienen ingredientes particulares.

Tenga en cuenta que, antes de realizar su pedido, debe informar a un miembro 
del equipo si alguien de su grupo tiene alguna alergia a los alimentos.

Los precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA.
Favor de agregar 15% de cargo por servicio.

Food allergies and intolerances: we welcome enquiries from guests who wish to 
know whether dishes contain particular ingredients Please note: before placing your order,

please inform a member of the team if anyone in your party has a food allergy.
Prices are expressed in Mexican Pesos and include TAX. 

Please add 15% service charge.

MXN
MXN
MXN
MXN

MXN
MXN
MXN

MXN



Para realizar un pedido, marque la EXT. 6155

V= vegetariano | VE = vegano | SG = sin gluten | L= Local

To place an order, dial EXT. 6155
V= vegetarian | VE = vegan | SG = gluten free | L= local

Frutas y cereales / 
Fruits and cereals

$195 

Mix de berries / Berry mix
Miel de damiana, yogurt griego 
Granola hecha en casa, frutos rojos. / 
Damiana honey, Greek yogurt,
homemade granola, red berries.

Avena y Quinoa / Oats & Quinoa
Leche de almendra, azúcar mascabado,
nuez, arándanos. / 
Almond milk, brown sugar, walnuts,
cranberries.

Tazón de yogurt / Yogurt bowl
Yogurt natural, griego o coco. Granola
hecha en casa. / 
Natural, Greek or coconut yogurt. House-
made granola.

Fruta de mano (pza) / 
Hand fruit (pc)
Plátano, manzana verde, durazno,
toronja. / 
Banana, green apple, peach,grapefruit.

Antojos dulces / 
Sweet treats

Pieza de pan dulce hecho en casa. /
Sweet bread (house-made).

$280

$95

$120

$125

Waffles / Waffles
Nutella, miel maple o salsa chocolate. /  
Nutella, mapple syrup or chocolate
sauce.

Hot Cakes / Pancakes
2 piezas. Tocino. Cajeta, compota de
frutos rojos o miel maple. / 
2 pieces. Bacon. Cajeta (goat’s milk
cajeta), red berry compote or maple syrup.

SG

SG

V

SG

$50

$190

$190

Tazón de fruta / Fruit bowl
Fruta de temporada, yogurt de coco,
granola. / 
Seasonal fruit, coconut yogurt, granola.

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN



$210

Alergias e intolerancias a los alimentos: estamos atentos a las consultas
de los huéspedes que deseen saber si los platos contienen ingredientes

particulares. Tenga en cuenta que, antes de realizar su pedido, debe
informar a un miembro  del equipo si alguien de su grupo tiene alguna

alergia a los alimentos.
Los precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA.

Favor de agregar 15% de cargo por servicio.

Food allergies and intolerances: we welcome enquiries from guests who wish to 
know whether dishes contain particular ingredients Please note: before placing
your order, please inform a member of the team if anyone in your party has a

food allergy.
Prices are expressed in Mexican Pesos and include TAX. 

Please add 15% service charge.

Selección de huevos/
Eggs selection

Huevos al gusto / Eggs to taste
Revueltos, fritos o pochados. 
Acompañado de frijoles refritos, /
Scrambled, fried, or poached. 
Served with refried beans.

Tostada de aguacate/ 
Avocado toast
Tortilla dorada, aguacate, huevo pochado, 
nopal, cebolla encurtida. /
Crispy tortilla, avocado, poached egg, 
cactus, pickled onion.

Omelette clásico 3 ingredientes/
Classic omelette (3 ingredients)
Jamón de pavo, tocino, salchicha,
pechuga de pavo, chorizo, queso gouda,
queso cheddar, queso de cabra,
pimientos, cebolla, hongos, tomate,
espinacas. /
Turkey ham, bacon, sausage, turkey
breast, chorizo, gouda cheese, cheddar
cheese, goat cheese, bell peppers, onion,
mushrooms, tomato, spinach.

$180

$210

Desayuno chorero (100% 
Choyero breakfast (100% from

Burrito Paceño/ Paceño burrito
Asada, queso asadero, aguacate, lechuga,
cebolla morada. Frijoles refritos, queso
fresco. / 
Grilled beef, asadero cheese, avocado,
lettuce, red onion. Refried beans, fresh
cheese.

Empanada de carne /
Beef Empanada 
Frijoles refritos. Queso fresco. /
Refried beans. Fresh cheese. 

Huevos con machaca/
Eggs with machaca
Frijol refrito, queso fresco. /
Refried beans, fresh cheese.

$250

$75

$230

La Paz)
 paceño)/

SG

V
SG

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

L

L

L



Infantil /
For kids

$110

$120

Alergias e intolerancias a los alimentos: estamos atentos a las consultas de
los huéspedes que deseen saber si los platos contienen ingredientes
particulares. Tenga en cuenta que, antes de realizar su pedido, debe

informar a un miembro  del equipo si alguien de su grupo tiene alguna
alergia a los alimentos.

Los precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA.
Favor de agregar 15% de cargo por servicio.

Food allergies and intolerances: we welcome enquiries from guests who wish to 
know whether dishes contain particular ingredients Please note: before placing

your order, please inform a member of the team if anyone in your party has a food
allergy.

Prices are expressed in Mexican Pesos and include TAX. 
Please add 15% service charge.

Huevos al gusto/
Eggs to taste
Acompañado de fruta. /
Served with fruit.

Quesadillas sencillas/
Plain quesadillas
Tortillas de maíz o harina.
Acompañado de fruta. /
Corn or flour tortillas. Served with fruit

Hot cakes dollar. /
Dollar pancakes.

$110

MXN

MXN

MXN



Aperitivos / Appetizers

COMIDAS Y CENAS /
LUNCH & DINNER

$120

Para realizar un pedido, marque la EXT. 6155

V= vegetariano | VE = vegano | SG = sin gluten | L= Local

To place an order, dial EXT. 6155
V= vegetarian | VE = vegan | SG = gluten free | L= local

Hummus hecho en casa/ 
Homemade hummus
Pan pita, vegetales. /
Pita bread, vegetables.

VE

Guacamole con chips /
Guacamole with chips 
Salsa mexicana y totopos. /
Pico de gallo and tortilla chips.

VE | 
SG

Alitas de pollo/
Chicken wings
Buffalo, BBQ, mango habanero.
Aderezo ranch o blue cheese. / 
Buffalo, BBQ, mango habanero. Ranch
or blue cheese dressing.

Quesadillas/
Quesadillas
Queso regional, guacamole, salsa
picante. / Regional cheese, guacamole,
hot sauce.
Asada / Grilled beef.
Pollo / Chicken.

Plato de quesos y charcutería/
Cheese & charcuterie board
Selección de carnes frías y finos quesos. /
Selection of cold cuts and fine cheeses.

$210

$220

$210

$440

$350
$350

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN
MXN

MXN



Ensaladas /
Salads

Ensalada verde/ Green salad
Arúgula, espinaca, pepino, tomate, pepita,
queso parmesano. Vinagreta de vino tinto. /
Arugula, spinach, cucumber, tomato,
pumpkin seeds, parmesan cheese. Red wine
vinaigrette. 

$295

$230

Hamburgesas y Sándwiches/
Burgers / Sandwiches

Club sándwich/ Club sandwich
Jamón de pavo, pechuga de pavo, tocino,
queso gouda. Papas fritas. /
Turkey ham, turkey breast, bacon, gouda
cheese, avocado. French fries.

Hamburguesa de res/ 
Beef burger
Queso cheddar, tocino, pepinillos. 
Papas fritas. /
Cheddar cheese, bacon, pickles. 
French fries.

Panini de pollo al chipotle/ 
Chipotle chicken panini
Queso provolone, aguacate, lechuga,
cebolla morada. / 
Provolone cheese, avocado, lettuce, red
onion.

Croissant de ensalada de pollo/ 
Chicken salad croissant
Tocino, manzana verde, apio. /
Bacon, green apple, celery.

Grilled cheese/  Grilled cheese
Queso cheddar, queso gouda, queso
provolone ahumado. Acompañado de
crema de tomate. /
Cheddar cheese, gouda cheese, smoked
provolone cheese. Served with tomato
cream soup.

$350

$290

$270

$200

$225

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

Ensalada Cesar/ 
Caesar salad
Corazón de lechuga, croutones, queso
parmesano. Aderezo cesar. /
Romaine hearts, croutons, parmesan
cheese. Caesar dressing.



Pizzas 

Margarita / Margherita 
Queso regional, tomate orgánico,
albahaca. / 
Regional cheese, organi tomato, basil.

$230

Para realizar un pedido, marque la EXT. 6155
V= vegetariano | VE = vegano | SG = sin gluten | L= Local

To place an order, dial EXT. 6155
V= vegetarian | VE = vegan | SG = gluten free | L= local

Peperoni / Pepperoni
Queso regional, pepperoni. / 
Regional cheese, pepperoni.

$270

Meat lover / Meat lover
Queso regional, pepperoni, salami,
salchicha italiana, prosciutto. / 
Local cheese, pepperoni, salami, Italian
sausage, prosciutto.

4 QUESOS / 4 CHEESES
Queso gouda, queso azul, queso de
cabra, parmesano. / 
Gouda cheese, blue cheese, goat
cheese, Parmesan cheese.

$320

$320

Especialidades
Specialties

Pasta Alfredo/ Alfredo pasta
Pasta fettuccine, salsa cremosa.
Acompañada de pan rústico. /
Fettuccine pasta, creamy sauce.
Served with rustic bread.

$210

Milanesa de pollo/
Chicken milanesa
Papas fritas, ensalada verde. /
French fries, green salad

$220

$450Tacos de rib eye / Rib eye tacos
Cebolla caramelizada, guacamole,
salsa picante. /
Caramelized onion, guacamole, hot
sauce.

$315Tacos de arrachera/  Skirt steak 
Cebolla caramelizada, guacamole,
salsa picante. /
Caramelized onion, guacamole, hot
sauce.

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN



Alergias e intolerancias a los alimentos: estamos atentos a las consultas
de los huéspedes que deseen saber si los platos contienen ingredientes

particulares. Tenga en cuenta que, antes de realizar su pedido, debe
informar a un miembro  del equipo si alguien de su grupo tiene alguna

alergia a los alimentos.
Los precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA.

Favor de agregar 15% de cargo por servicio.

Food allergies and intolerances: we welcome enquiries from guests who wish
to  know whether dishes contain particular ingredients Please note: before

placing your order, please inform a member of the team if anyone in your party
has a food allergy.

Prices are expressed in Mexican Pesos and include TAX. 
Please add 15% service charge.

Infantil / 
For kids

Tiras de pollo/
Chicken strips

$120

$190Hamburgesa mini /
Mini burger

Antojos dulces / 
Sweet treats

$150

$150

Tiramisú/ 
Tiramisu 

$150

$110

Pay de queso / Cheesecake

Pastel de chocolate Baileys /
Baileys Chocolate cake 

Creme brûlée / 
Crème brûlée

$110

$175

Pasta infantil / Kids’ pasta 
Pomodoro. / Pomodoro.
A la mantequilla. / With butter.

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN

MXN
MXN

MXN




	MENÚ DE SERVICIO A LA
	HABITACIÓN
	ROOM SERVICE
	MENU
	Ext. 6155 / 6020


	BREAKFAST
	Café, té y jugos / Coﬀee, tea, and juices
	Café / Coﬀee Con leche entera, semi descremada, soya o almendra. / With whole milk, semi-skimmed, soy, or almond milk.
	-Americano / American
	-Espresso / Expresso -Latte -Capuchino / Cappuccino

	MXN
	$80 $80 $95 $95

	MXN
	MXN
	MXN
	Jugos naturales / Natural juices
	$70 $70 $120
	$60
	-Verde / Green -Naranja / Orange -Smoothie del día / Smoothie of the day


	MXN
	MXN
	MXN
	Selección de té / Tea selection Con leche entera, semi descremada, soya o almendra. Sabores: English breakfast, Earl grey, Limón, Té verde, Manzanilla o Menta. /

	MXN
	With whole milk, semi-skimmed, soy, or almond milk. Flavors: English breakfast, Earl Grey, lemon, green tea, chamomile, mint.



	Frutas y cereales /  Fruits and cereals
	SG
	Tazón de fruta / Fruit bowl Fruta de temporada, yogurt de coco, granola. /  Seasonal fruit, coconut yogurt, granola.

	SG
	Mix de berries / Berry mix Miel de damiana, yogurt griego  Granola hecha en casa, frutos rojos. /  Damiana honey, Greek yogurt, homemade granola, red berries.
	$195
	$280

	MXN
	MXN
	Fruta de mano (pza) /  Hand fruit (pc) Plátano, manzana verde, durazno, toronja. /  Banana, green apple, peach,grapefruit.
	Avena y Quinoa / Oats & Quinoa Leche de almendra, azúcar mascabado, nuez, arándanos. /  Almond milk, brown sugar, walnuts, cranberries.

	SG
	Tazón de yogurt / Yogurt bowl Yogurt natural, griego o coco. Granola hecha en casa. /  Natural, Greek or coconut yogurt. House-made granola.
	$95
	$120
	$125

	MXN
	MXN
	MXN

	Antojos dulces /  Sweet treats
	Pieza de pan dulce hecho en casa. / Sweet bread (house-made).
	$50
	MXN
	Waffles / Waffles Nutella, miel maple o salsa chocolate. /   Nutella, mapple syrup or chocolate sauce.
	$190

	MXN
	Hot Cakes / Pancakes 2 piezas. Tocino. Cajeta, compota de frutos rojos o miel maple. /  2 pieces. Bacon. Cajeta (goat’s milk cajeta), red berry compote or maple syrup.
	$190

	MXN

	Desayuno chorero (100%  Choyero breakfast (100% from
	Burrito Paceño/ Paceño burrito Asada, queso asadero, aguacate, lechuga, cebolla morada. Frijoles refritos, queso fresco. /  Grilled beef, asadero cheese, avocado, lettuce, red onion. Refried beans, fresh cheese.
	Empanada de carne / Beef Empanada  Frijoles refritos. Queso fresco. / Refried beans. Fresh cheese.

	Huevos con machaca/ Eggs with machaca Frijol refrito, queso fresco. / Refried beans, fresh cheese.

	paceño)/
	La Paz)
	$230
	MXN
	$75

	MXN
	$250

	MXN

	Selección de huevos/ Eggs selection
	Huevos al gusto / Eggs to taste Revueltos, fritos o pochados.  Acompañado de frijoles refritos, / Scrambled, fried, or poached.  Served with refried beans.
	Tostada de aguacate/  Avocado toast Tortilla dorada, aguacate, huevo pochado,  nopal, cebolla encurtida. / Crispy tortilla, avocado, poached egg,  cactus, pickled onion.

	Omelette clásico 3 ingredientes/ Classic omelette (3 ingredients) Jamón de pavo, tocino, salchicha, pechuga de pavo, chorizo, queso gouda, queso cheddar, queso de cabra, pimientos, cebolla, hongos, tomate, espinacas. / Turkey ham, bacon, sausage, turkey breast, chorizo, gouda cheese, cheddar cheese, goat cheese, bell peppers, onion, mushrooms, tomato, spinach.
	SG
	SG
	$210

	MXN
	$180

	MXN
	$210

	MXN

	Infantil / For kids
	Huevos al gusto/ Eggs to taste Acompañado de fruta. / Served with fruit.
	$110
	MXN
	Quesadillas sencillas/ Plain quesadillas Tortillas de maíz o harina. Acompañado de fruta. / Corn or flour tortillas. Served with fruit
	$120

	MXN
	Hot cakes dollar. / Dollar pancakes.
	$110

	MXN

	COMIDAS Y CENAS / LUNCH & DINNER
	Aperitivos / Appetizers
	Hummus hecho en casa/  Homemade hummus Pan pita, vegetales. / Pita bread, vegetables.
	VE
	$120
	MXN
	Guacamole con chips / Guacamole with chips  Salsa mexicana y totopos. / Pico de gallo and tortilla chips.
	VE |  SG
	$210

	MXN
	Alitas de pollo/ Chicken wings Buffalo, BBQ, mango habanero. Aderezo ranch o blue cheese. /  Buffalo, BBQ, mango habanero. Ranch or blue cheese dressing.
	$220

	MXN
	Quesadillas/ Quesadillas Queso regional, guacamole, salsa picante. / Regional cheese, guacamole, hot sauce. Asada / Grilled beef. Pollo / Chicken.
	$210

	MXN
	$350

	MXN
	$350

	MXN
	Plato de quesos y charcutería/ Cheese & charcuterie board Selección de carnes frías y finos quesos. / Selection of cold cuts and fine cheeses.
	$440

	MXN


	Ensaladas / Salads
	MXN
	MXN

	Hamburgesas y Sándwiches/ Burgers / Sandwiches
	MXN
	MXN
	MXN
	MXN
	MXN

	Pizzas
	Margarita / Margherita  Queso regional, tomate orgánico, albahaca. /  Regional cheese, organi tomato, basil.
	$230
	MXN
	Peperoni / Pepperoni Queso regional, pepperoni. /  Regional cheese, pepperoni.
	$270

	MXN
	Meat lover / Meat lover Queso regional, pepperoni, salami, salchicha italiana, prosciutto. /  Local cheese, pepperoni, salami, Italian sausage, prosciutto.
	$320

	MXN
	4 QUESOS / 4 CHEESES Queso gouda, queso azul, queso de cabra, parmesano. /  Gouda cheese, blue cheese, goat cheese, Parmesan cheese.
	$320

	MXN

	Especialidades Specialties
	Pasta Alfredo/ Alfredo pasta Pasta fettuccine, salsa cremosa. Acompañada de pan rústico. / Fettuccine pasta, creamy sauce. Served with rustic bread.
	$210
	MXN
	Milanesa de pollo/ Chicken milanesa Papas fritas, ensalada verde. / French fries, green salad
	$220

	MXN
	Tacos de rib eye / Rib eye tacos Cebolla caramelizada, guacamole, salsa picante. / Caramelized onion, guacamole, hot sauce.
	$450

	MXN
	Tacos de arrachera/  Skirt steak  Cebolla caramelizada, guacamole, salsa picante. / Caramelized onion, guacamole, hot sauce.
	$315

	MXN

	Antojos dulces /  Sweet treats
	Pay de queso / Cheesecake
	Pastel de chocolate Baileys / Baileys Chocolate cake
	$150
	MXN
	$150

	MXN
	Creme brûlée /  Crème brûlée
	$110

	MXN
	Tiramisú/  Tiramisu
	$150

	MXN

	Infantil /  For kids
	Hamburgesa mini / Mini burger
	$190
	MXN
	Pasta infantil / Kids’ pasta  Pomodoro. / Pomodoro. A la mantequilla. / With butter.
	Tiras de pollo/ Chicken strips
	$120

	MXN
	$110

	MXN
	$175

	MXN


